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KOZJE MLEKO

KOZJI

Kozja Feta Beli kozji sir Svež kozji sir Beli Kozji sir 
sa mirođijom

Probiotski kozji jogurt Potpuno prirodna surutka

MLEKO,  JOGURT I SURUTKE

MEKI KOZJI SIREVI

Poznato kao „BELO ZLATO“, preporučuje se 
za podizanje imuniteta, pušačima jer utiče na 
regeneraciju plućnog epitela, kod plućnih 
obolenja, u slučaju alergije na kravlje 
mleko, kod problema sa apsorpcijom 
laktoze (za pospešavanje rada probavnog 
sistema), za obnovu i izgradnju kostiju...

Jedinstven proizvod 
na  evropskom 
tržištu. FETA OD 
100% KOZJEG 
MLEKA. Ovaj sir 
morate probati.

Mlad „i tek da je slan’’ 
sir koji nas svojom 
belinom i ukusom, 

naprosto primorava da 
ga probamo bar još jednom. 

Pravi  melem za želudac i bubrege.

Sir koji uz izvanrednu mazivost 
i punoću ukusa predstavlja 

i izvor veoma značajnih 
proteina, vitamina i minerala  
neophodnih u svakodnevnoj 

ishrani. Izvanredan je za 
pripremanje raznih salata, 

sendviča, pita i kolača.

Neverovatna količina svežine 
za vaš organizam u jednom 

zalogaju sira. Celovitost ove 
namirnice upotpunjuje mirođija 

koja terapeutski deluje kod 
problema organa za varenje.

Lako do dobre kondicije, vitalnosti i lepote. 
Preporučuje se za uspostavljanje 

normalne mikrobne flore probavnog 
sistema, podizanje imuniteta, 

obnovu i izgradnju kostiju, u 
snižavanju holesterola u krvi, 

kao preventiva od kancera...

Prirodni mineralni napitak dobrog raspoloženja, leči nesanicu 
i depresivno stanje. Sadrži proteine najviše biološke 
vrednosti (laktoalbumin i laktoglobulin), povoljno 

deluje na probavni sistem, podstiče varenje i ubrzava 
metabolizam. Preporučuje se u prevenciji i terapiji 
obolenja jetre, osteoporoze, povišenog krvnog 
pritiska, povišenog holesterola, upalnih procesa 
(kože, sluzokože), za poboljšanje rada bubrega.Ambalažna pakovanja: 350 ml, 750 ml

Ambalažna pakovanja:   
1 kg, rinfuz (oko 6 kg)

Ambalažna pakovanja: 200 g

Ambalažna pakovanja: 250 g
Ambalažna pakovanja: 200 g

Ambalažna pakovanja: 350 ml, 750 ml
Ambalažna pakovanja: 350 ml, 750 ml

POLUTVRDI KOZJI SIREVI
Maestro

Pikant

Kozji sir

Safir

Zenit

Sir, kome su specifično sitnjenje 
sirne mase i zrenje sprovedeno 
u dve duge i vremenski odvojene 
faze, dali karakteristike poput 
tradicionalnih sireva iz mešine. 
Vrhunsko remek delo naše mlekare.

Skriveno blago u zalogaju zdravlja kome 
je teško odoleti. Što je duže zrenje sira  
osnovni sastojci su sve razgrađeniji,  čime 
sir dobija karakteristična i  privlačna 
senzorna svojstva sa  povećanim stepenom 
probavljivosti.  Dakle probajmo šta nam 
sve  pruža ovaj čudesni kozji sir.

Proizveden po tehnologiji razvijenoj u našoj 
mlekari, kome zrenje daje jedinstven miris 
i ukus.  Uživajte u dobrom ukusu, uz dobro 

vino sa formulom za dug i zdrav život.

Lepota čvrste beline. Zreo, 
ali ipak blag sir kome se uvek 

vraćate. NAJNOVIJE!!!

Sir, kome su specifično sitnjenje sirne 
mase i zrenje sprovedeno u dve duge i 

vremenski odvojene faze, dali karakteristike 
poput tradicionalnih sireva iz mešine. 

Vrhunsko remek delo naše mlekare.

Ambalažna pakovanja: 200 g
Ambalažna pakovanja: 125 g,  

rinfuz (900-1100 g)

Ambalažna pakovanja: 125 g,  
rinfuz (900-1100 g)

Ambalažna pakovanja: 125 g,  
rinfuz (900-1100 g)

Ambalažna pakovanja: 200 g

VRHUNSKA REMEK DELA NAŠE MLEKARE


